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Menu tipo coctel: desde 85€/persona

INCLUYE:

X 3 Aperitivos frios - Barra libre de vino, cerveza
x 3 Aperitivos calientes y refrescos.

x 3 Variedades de arroz “Chle £ IDIEOGES
- Personal de staff y camareros

x 4 Tipos de postre para la organizacidn y disposicion
del coctel.
- Cocina en vivo.

Coctel + banquete 1: desde 115€/persona

INCLUYE:
X 3 Aperitivos frios - Barra libre de vino, cerveza
X 3 Aperitivos calientes y refrescos.
X Entrante Iigero -Café e infusiones.
X Principal - Personal de staff, y camareros
x Postre para la organizacion y disposicion

del coctel y banquete.
- Cocina en vivo.

Coctel + banquete 2: desde 130€/persona

X 5 Aperitivos frios INCLUYE: |
x 5 Aperitivos calientes - Barra libre de vino, cerveza
X Entrante y refrescos. -

.. -Café e infusiones.
(Al e - Personal de staff y camareros »
x Sorbete para la organizacion y disposicion | %\
X Postre del coctel y banquete. )

- Cocina en vivo.

Contamos con espacios colaboradores
para la celebracion del evento.
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*Modificaciones bajo demanda,
elaboramos el tipo de platos que
prefirais con ayuda de nuestro
equipo de cocina.
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*Modificaciones bajo demanda,
elaboramos el tipo de platos que
prefirais con ayuda de nuestro
equipo de cocina.
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Colaboramos estrechamente con una amplia
red de profesionales, te brindaremos toda la
informacion y asesoramiento que necesites
para la celebracion de tu evento.
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